SEPTEMBRE 2026

Plateaux repas froid :

Entrée (au choix):
. carpaccio de courgette féta pesto
« Quiche chorizo
. Burratina tomate

Plat (au choix) :
. salade de pomme de terre au saumon
fumé herbes fraiches
. Lentille germé betterave oignon rouge
. Pates au poulet pesto

Dessert (au choix) :
. Salade de fruit

. panna cotta fruit rouge
. Flan vanille

Prix 25,00 €

Chaque plateau est servi avec une bouteille d’eau 50 cl, une boule de pain,
couverts, sel et poivre.




Entrée (au choix):

. Coleslaw
. Perle de pate surimi
. salade avocat crabe

Plat (au choix) :
. Pavé de Saumon sauce agrum riz aux
amande
. Parmentier de canard
« Supréme de volaille, sauce forestiéere
fusilli

Dessert (au choix) :
. tartelette citron

. Panna cotta

. Flan vanille

Prix 30,00 €

Chague plateau est servi avec une bouteille d’eau 50 cl, une boule de pain,
couverts, sel et poivre.




